Crostini med tryffelkrém pecorino-ost med trytfel och
tryffelsalami. (G)(M)

Stekt &gg med tryffel och riven tryffelost p& Carasau bréd.
(G)M)(A)

Valj mellan Oliveriets

Tagliatelle med smér, tryffelsés, pecorino-ost med tryffel och
farsk tryffel. (G)(M)(A)
eller
Pizza al Tartufo Fresco - mozzarella, 2 sorters salami med tryffel, pecorino-

ost med tryffel, tryffelsds, farsk tryffel. (G)(M)(A)

Italiensk ostprovning Torsdag 19/3-26 kl. 18
Vinprovning med mat “Smeralda”  Fredag 20/3-26 kl. 19
Till bord med Drottning Kristina Torsdag 23/4-26 kl. 18:30
Winemakers Dinner “Fradiles” Fredag 25/4-26 kl. 19

Bokcirkel med mat Torsdag 7/5-26 kl. 18:30

L&s mer och boka pa oliveriet.se

Fraga oss om du har allergier/intoleranser/preferenser s& hjalper vi dig!



COCKTAILS

APEROL SPRITZ
Aperol, Prosecco, Soda, Apelsin

LIMONCELLO SPRITZ

Limoncello, Prosecco, Soda, Citron

LIMONCELLO SPRITZ OLIVERIET
Limoncello, Prosecco, Limonata, Citron

HUGO SPRITZ

Prosecco, Flader, Soda, Mynta

CAMPARI SPRITZ

Campari, Prosecco, Soda, Apelsin

GIN & TONIC 135

Gin, Tonic, Citron

GIN & LEMON BIO 139

Gin, Ekologisk Limonata, Citron

GIN PALOMA 149

Gin, Grapefrukt, Citron, Sockerlag

NEGRONI

149

179

199

139

149

CAMPARI SOUR
Campari, Sockerlag, Citron, Aggvita

AMARETTO SOUR

Disaronno, Sockerlag, Citron, Aggvita

SARDEGNA SOUR
Myrtenlikér, Sockerlag, Citron, Aggvita

Gin, Vermouth Rosso, Campari, Apelsin

AMERICANO
Vermouth Rosso, Campari, Soda, Apelsin

NEGRONI SBAGLIATO
Vermouth Rosso, Campari, Spumante, Apelsin

WHITE NEGRONI
Gin, Vermouth Bianco, ltalicus, Citron

WHITE RUSSIAN 149
Vodka, Kahlua, Gradde

ESPRESSO MARTINI 159
Vodka, Kahlua, Espresso, Sockerlag
IRISH COFFE 159

Whisky, Kaffe, Farinsocker, Gradde

HOT-SHOT COCKTAIL 159
Galliano, Espresso, Gradde

SGROPPINO
Citronsorbet, Prosecco

FROZEN LIMONCELLO
Citronsorbet, Prosecco, Limoncello

FROZEN PROSECCO ROSSO
Hallonsorbet, Prosecco, Vodka

169

169

169

149

139

125

149

139

169

169



OL - BIRRA

LAGER ITALIEN IPA & ALE ITALIEN
ICHNUSA 89/129 IPA BITREX 115
Sardinien. 33/66cl Hantverks-ipa 33cl. 6,9%
ICHNUSA NON FILTRATA* 129 IPA MORETTI* 110
Ofiltrerad Sardinien. 50cl Ofiltrerad. 33cl. 5.2%
MORETTI 89/129 VOLPINA 159
33cl/66¢l Red Ale. Marche. 50cl. 6,9%
PERONI 129
Ljus lager. 66cl *sasongsprodukt
RAFFO* 89/109
Ofiltrerad Spannmél fran Puglia. 33/50¢l
LA GRADISCA* 159
Marche. 50cl. 5,2%
VIRGIN HUGO 89 MELAGRANA SPRITZ 89
Mousserande 0%, Flader, Mousserande 0%, granatépple ,
Soda, Mynta citron
SPRITZ ROSSO 79 LIMONATA SPRITZ 89
0 . Mousserande 0%, lemonad eko, citron
Mousserande 0%, Grenadin
VIRGIN TONIC 79 SGROPPINO ZERO 99
Tonic, Gurka, Citron Mousserande 0%, Hallonsorbet alt.
Citronsorbet
1 LX) 0
DRYCKER OL & VIN 0%
EKOLOGISK ITALIENSK LASK 55 MORETTI ZERO 59
CEDRATA MELAGRANA Ljus lager 33cl, 0,0%
Cedrat (sét citron) Granatapple ROTT VIN 69
LIMONATA CHINOTTO 0,0%
Lemonad Bitter apelsin VITT VIN 69
MANDARINO GINGER 0,0%
Mandarin Ingeféra MOUSSERANDE 79
POMPELMO ROSA ARANCIA ROSSA 0,0%
Blodgrape Blodapelsin e
COLA/COLA ZERO/SPRITE/ FANTA/ e
FANTAEXOTIC/LOKA/LOKA CITRON
SMAKIS - APPLE/PARON /APELSIN 25
SAN PELLEGRINO 25/50CL 39/50




390kr/person
Prova antipasto misto, sallad, pizza och pasta. Vi satter ihop en blandad

meny utifrén vara ravaror och era preferenser.
(Galler hela bordet exklusive barn)

369kr/person
Vi valjer ut tre glas vin som passar till maten. Vinerna ar egenimporterade fran

italienska smaproducenter.

*Fraga oss om alkoholfritt alternativ.

Marinerade oliver.

Bruschetta med farsk tomat, basilika och olivolja extra ljungfru. (G)

Oliveriets grissini och lufttorkad skinka. (G)

Brédkorg med vart eget bréd, grissini och pane carasau frén Sardinien. (G)

Pizza med olivolja extra jungfru, vitlék, tomatsas, salt och oregano. (G)

Lufttorkad flaskkarré, ruccola, lagrad parmesan, citronette, pinjendtter & valnétter. (M)(N)

Burrata, kérsbarstomater, basilika, olivolja extra jungfru, lufttorkad skinka. (M)

Grillat bréd med sardeller marinerade i vitlék, farsk chilli, olivolja & persilja. (F)(G)

3/5 pecorino-ostar & marmelad. (G)(M)(Veg)

Bricka med charkuterier, ostar, oliver & inlagda grénsaker. (G)(M)

Fréga oss om du har allergier/intoleranser/preferenser s& hjalper vi dig!



OLIVERIETS EGENGJORDA PASTA AV ITALIENSK SEMOLA

Agg, luftorkad griskind, pecorino sardo, svartpeppar. (G)(M)(A)
Bottarga (lufttorkad multerom) olivolja extra jungfry, vitlk & chilli. (F)(G)

Malloreddus-pasta, langkokt tomatsds med salsccia, pecorino-ost. (G)(M).

Paccheri-pasta, langkokt ragu pa charkuterier, gradde, mozzarella & parmesan.(G)(M)(Se).

Tagliatelle med salsiccia, svamp och pecorino-ost. (G)(M)

Ost-fyllda ravioli, gorgonzolakram, grillade paron och valnétter (G)(M)(N)(A)(Veg)

Fyllda med ricotta, svamp, svart tryffel. Serveras med tryffelkram, tryffelpecorino & farsk

svart tryffel (G)(M)(A)(Veg)

Tagliatelle med smér, tryffelsas, tryffelpecorino och hyvlad farsk svart tryffel. (G)(M)(A)(Veg)

Grillad svensk entrecote ca 300 gram p& en badd av ruccola och riven lagrad parmesan. (M) +99
Lagg till: Ugnsbakad potatis

Blandad sallad med romansallad, ruccola, gurka, morot & tomat. (Veg)

Blandad sallad, lufttorkad salsiccia, marinerade oliver & pecorino-ost. (M)

Blandad sallad, grillade paron, valnétter, oliver & pecorino-ost. (M)(N)(Veg) 20
Lagg till: Lufttorkad skinka ¥

Romansallad, kérsbarstomater, gurka, kyckling, sidflask, krutonger, parmesan,

Oliveriets dressing (F)(G)(M)(A)

Potatis, rédldk, kérsbarstomater, oliver, kapris, basilika & oregano. (Vegan)

Lagg till: tonfisk (F) +39

Lagg till: Oliveriets egenbakade brsd +20kr

Fréga oss om du har allergier/intoleranser/preferenser s& hjalper vi dig!



VARA LANGJASTA PIZZOR AV EKOLOGISKT VETEMJOL TIPO2

PIZZE ROSSE - PIZZOR MED TOMATSAS & MOZZARELLA

Tomatsds - mozzarella - basilika (G)(M)(Veg)

Bufalina - Lagg till buffelmozzarella och kérsbarstomater +40

Buffelmozzarella (istallet f6r mozzarella) - parmesan - basilika (G)(M)(Veg)
Lagg till - lufttorkad skinka +30

Sardeller - kapris i salt frén Sardinien (F)(G)(M)

Kokt skinka - (pizza eller calzone) (G)(M)

Lagg till - svamp +15

Kokt skinka - svamp - kronartskocka - oliver - paprika (G)(M)
Tonfisk - 16k (F)(G)(M)

Salami - Gorgonzola (G)(M)

Lufttorkad salsccia - pecorino-ost - oliver (G)(M)

Lok - N'Duja - stark salsiccia - chiliolja (G)(M)
Picasso - Lagg till kronartskocka, oliver, paprika +40

PIZZE BIANCHE - VITA PIZZOR MED MOZZARELLA

Lufttorkad skinka - burrata - ruccola - kérsbarstomater - parmesan (G)(M)

Oliver - lufttorkad salsiccia - lufttorkad griskind - pecorino - kérsbarstomater - basilika (G)(M)

Lufttorkad flaskkarré - ruccola - kérsbarstomater - valnétter - buffelmozzarella (G)(M)(N)

Mozzarella - pecorino - Gorgonzola - parmesan (G)(M)(Veg)
Lagg till - paron och valnétter (N) +30

Getost - honung - N' Duja - stark salsiccia - ruccola - pinjenstter (G)(M)(N)

Tvé sorters tryffelsalami - tryffelpecorino - tryffelsés - farsk tryffel (G)(M)

Glutenfri (kan finnas spar av gluten) +50kr. Vegan “ost” +20kr. Barnpizzor -20kr. Delad pizza +25kr.

Fraga oss om du har allergier/intoleranser/preferenser s& hjalper vi dig!



[ DOLCI - DESSERT

AFFOGATO AL CAFFE 99

Akta italiensk stracciatella-glass toppas
med varm espresso (M)

GELATO ITALIANO 59/79/99
Akta italiensk glass & sorbet. 1/2/3 kulor

TIRAMISU 109
Med egenbakade savoiardikex. (G)(M)(A)

PANNA COTTA 99
Topping: Amarene (surkérsbar) (M).

Alt. Hasselnotskram och hasselnstter (M)(N)
Myrtenlikdr +30kr

INCONTRO SPECIALE 139
Pistageglass med myrtenliksr (M)(N)

GELATO CON FICHI E MANDORLE 99
Vaniljglass & fikonkompost med mandel (M)(N)

CANNOLO CROCCO 49

Cannolo med nétter f{lld med pistage,
citron eller hasseln&tskram.

(G)(M)(N)(Jordnstter)(A)

FORMAGGI & MARMELLATA 179
3 pecorino-ostar & marmelad. (G)(M)(Veg)

PIZZA CON NUTELLA 139
Pizza med nutella och nétkross.

(G)M)N)(S)

CANTUCCI & VINO DOLCE 120
Oliveriets egna cantucci & dessertvin.
(G)M)(N)(Su)(A)
GRAPPA | .
GRAPPA DI AMARONE 40
GRAPPA DI BRUNELLO 45
GRAPPA DI VERMENTINO 35
GRAPPA DI CANNONAU 35
WHITE RUSSIAN 149

Vodka, Kahlua, Gradde

ESPRESSO MARTINI 159
Vodka, Kahlua, Espresso, Sockerlag

IRISH COFFEE 159
Whiskey, Kaffe, Farinsocker, Gradde

HOT-SHOT COCKTAIL 159

Galliano, Espresso, Gradde

BAILEYS SHAKE 149

Baileys, Espresso, socker

SGROPPINO 149

Citronsorbet, Prosecco

FROZEN LIMONCELLO 169

Citronsorbet, Prosecco, Limoncello

FROZEN PROSECCO ROSSO 169

Hallonsorbet, Prosecco, Vodka

CAITE @

Dubbel +10kr
ESPRESSO DECAF 39

CAPPUCCINO 45
MACCHIATO 38
CAFFE LATTE 54
MAROCCHINO 45
AMERICANO 45
CAFFE SVEDESE/TE 35

CAFFE CORRETTO
CON GRAPPA/SAMBUCA

DIGESTIVI .,

SAMBUCA 25
AMARETTO 25
AMARO AVERNA 25
FERNET BRANCA 25
LIMONCELLO 28

MIRTO 35
Myrtenlikér frén Sardinien

WHISKY JAMESON 30
MAKER'S MARK 30
TALISKER 55

105/85
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